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Suroviny

Porce: 2

- Listové tésto 1 ks

- Mléko 11

- Vanilkové pudinky 2 ks

- Polohruba mouka 50 g

- Maslo 50 g

- Cukr 150 g

. Slehac¢ka 250 ml

- Ztuzovac Slehacky 1 ks

- Karamelové slehacky 3 Izice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Cad

Pocet porci: 2

Postup:
Z listového tésta vyvalime dva platy, vlozime na plech, vidlickou propichdme a upeceme.

Uvarime pudink z mléka, mésla, cukru, pudinkovych prasku a polohrubé mouky. Horky pudink
rozetreme na vychladly plat listového tésta a nechame vychladnout. Druhy upeceny plat tésta
rozkrajime pilkovym noZem na dilky. Slehacku se ztuZova¢em uslehdme dohusta, priddme
karamelovou §lehacku a kratce proslehdme. Sleha¢ku natfeme na studeny pudink, narovname
nakrajené dilky a podle nich nakrajime rezy.

Nechame v ledni¢ce vychladit.
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