Visnovy zavin s tvarohem
Kategorie: Predkrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Listové tésto 500 g

- Kompotované vypeckové visné 720 ml
- Polotu¢ny tvaroh 2 ks

. Zloutek 1 ks

- Vanilkovy cukr 2 ks

- Cukr 1 ks

- Mouka 1 ks

- Bilek na potreni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Cad

Pocet porci: 3

Postup:

Listové tésto rozdélime na polovinu, rozvalime na plat cca 2mm silny. Do stredu platu rozetreme
tvarohovou napln, poklademe dobre okapanymi viSnémi. Plat zavineme, prenddme na plech a
potreme rozslehanym bilkem. Z druhé poloviny tésta postupujeme stejné. Zaviny upeceme na plechu
s pecicim papirem v troubé vyhraté na 200 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

