Bucek peceny na Salvéji
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Suroviny

Porce: 4

- Cesnek - palice 2 ks

. Blcek s kosti 2 kg

- Olivovy olej 60 ml

- Hrubé morska sul 2 1Zice
. Salvéj 1 svazek

Doba pripravy: 240 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 160 °C. Neoloupané strouzky ¢esneku dejte na dno pekacku. Kuzi bucku
narezte. Bucek pomazte olivovym olejem a vetiete do néj stl. Pak jej polozte do pekacku - kuzi dold -
a pecte tri hodiny. Zvyste teplotu na 180 °C, obratte bucek, pridejte Salvéj a dalsich 30-45 minut
dopecte, aby byl buicek krasné zlatavy a kfupavy.
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