Uhlirske testoviny

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny 200 g

- Slanina 150 g

. Zloutky 2 ks

- Smetana 100 ml

- Tvrdy syr 60 g

- Medvédi ¢esnek 2 ks

. Pepr, stul 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Slaninu nakréjime, opeceme bez tuku a ke konci opékani priddme dvé 1zicky nakrajeného medvédiho
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cesneku nebo dva strouzky drobné nasekaného ¢esneku. Uvarime si téstoviny, zcedime a vratime do
hrnce, ve kterém jsme je varili. Rozslehame smetanu, Zloutky a nastrouhany syr. Smés nalijeme
ihned do zcezenych horkych téstovin, priddme slaninu, cerstvé mlety pepr a chvili michame na
plotynce, aby se zloutky srazily a syr roztavil. Podle chuti dosolime a podavdme mirné posypané
syrem.



