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Suroviny

Porce: 3

- Mleté maso 400 g

- Cibule 1 ks

- Vejce 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

. Strouhanka 2 1Zice

. Pept, sul 1 ks

. Zeleninové leco 1 ks

. Zelenina Bonduelle Mexiko 1 ks
- Kecup 1 ks

- Lasagné 10 platek

- Platkovy syr 100 g

- Platkova slanina 150 g

- Strouhany syr na posypani 100 g
- Sédlo 1 1zice

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Do mletého masa zamichame drobné pokrajenou cibuli, lisovany Cesnek, vejce, strouhanku, sul a
pepr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Zeleninu smichdme s lecem a keCupem a dame polovinu do sadlem vymazané zapékaci misky. Do
pekace rozlozime lasagné a prelijeme je varici vodou. Obcas s nimi opatrné zamichame, aby se
neslepily a nechame je zméknout. Na kazdy platek lasagné polozime slaninu, platkovy syr, rozlozime
ochucené maso a svineme do rulicky. Rolky rozlozime do zapékaci misky a rozprostreme navrch i
mezi né zbytek leca se zeleninou. VloZime do trouby vyhraté na 180°C. PeCeme cca 25 minut a chvili
pred koncem peceni posypeme strouhanym syrem.



