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Suroviny

Porce: 3

- Bramborovéa kase 600 g

- Mleté uzené maso 150 g

- Vejce 3 ks

- Porek 50 g

- Povarené brokolice 150 g

- Syr80¢g

- Koreni Adamova zebra 1 ks
- Maslo 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

V mise smichdme mleté uzené maso, spareny vychladly pérek a 3 zloutky. Okorenime a pridame snih
z bilkt, nakonec vmichame brokolici nebo jinou povarenou zeleninu. Na dno vymazané zapékaci
misky dédme 1/3 bramborové kase, ddme pripravenou smés a navrch zbytek kase. Peceme asi 25
minut pri 200°C v horkovzdus$né trobé a potom posypeme strouhanym syrem. Vlozime opét do trouby
a jesté asi 10 minut peceme, aby zezlatl syr. Podavame se zeleninou.
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