Veprova rolada po myslivecku

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Recepty.cz

Suroviny

- Veprové maso 6 platek
- Hovézi maso 6 platek

- Anglicka slanina 6 platek
- Horcice 3 1zice

- Cibule 1 ks

- Mrkev 2 ks

- Petrzel 1 ks

- Bobkovy list 3 ks

- Pepr cely 4 kulicka

- Jalovec 3 kulicka

- Bilé vino 1 dl

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Platky veprového i hovéziho masa naklepeme, osolime a opeprime. Hovézi potreme horcici, polozime
na néj veprové maso a pokryjeme platky slaniny. Svineme do zavinu, zavazeme niti a opeceme na
rozehratém sadle ze vSech stran. Dame i s tukem do pekéce, pridame 1 nakrajenou cibuli, nakrajené
mrkve, nakrajenou petrzel, bobkovy list, cely pepr a nékolik kulicek jalovce. V troubé peCeme
domeékka, podlévame horkou vodou a 1 dl bilého vina. Potom koreni odstranime, zeleninu
rozmixujeme a Stavu dochutime dle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

