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Suroviny

Porce: 3

- Veprové kotlety 4 ks

- Cibule 4 ks

- Strouhany syr 100 g

. Sul 1 ks

- Majonéza 200 g

. Kari 1 1zicka

. Grilovaci koreni 2 1zicka

.- Kremzska horcice 3 1zicka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Z majonézy, koreni a horcice si udélame marinadu, do které vlozime naklepané a osolené kotlety.
Marinujeme v chladnicce, nejlépe do druhého dne. Tti cibule nakrajime na mésicky a rozlozime na
dno pekacku. Narovname marinované kotlety a potreme na povrchu zbytkem marinady. Nakrajime
zbylou cibuli a posypeme povrch kotlet. Pekacek zakryjeme vrchnim dilem a peCeme v troubé
vyhraté na 200°C cca 50 minut. Maso posypeme strouhanym syrem a dope¢eme odkryté dalSich 20
minut.
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