Veprova krkovice v majonézovém kabate
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Suroviny

Porce: 3

- Libové platky krkovice 4 ks

- Cibule 2 ks

- Majonéza 1 ks

- Strouhané goudy 200 g

. Pepr, stl, majoranka, mlety kmin 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Platky krkovice naklepeme, osolime, posypeme peprem, majorankou a kminem. Vlozime do kastrolu,
zasypeme cibuli nakrdjenou na tenkda pulkolecka, potfeme cca 3 cm vrstvou majonézy a husté
posypeme strouhanym syrem. Podlijeme troskou vody a kastrol priklopime poklici. Vlozime do trouby
vyhraté na 190°C a peceme. Maso je asi za hodinku mékké, potom odkryjeme poklici a nechame
chvilku zezlatnout syr. Podavame s bramborami nebo bramborovou kasi a zeleninovym salatem.
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