Masova rolada s Moravankou
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Suroviny

Porce: 3

- Libovy bok 1 kg

- Moravanka 1 sklenice

- Vejce 1 ks

. Cesnek 1 ks

- Solamyl 1 1zice

- Libovy salam 300 g

- Vegeta 1 ks

- Strevo na tlaCenku 1 ks

Doba pripravy: 55 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Maso umeleme, pridame solamyl, vejce, jemné pokrajeny salam a Moravanku (dala jsem domaci
sterilovanou zeleninovou smeés), lisovany cesnek, koreni vegetu nebo jinou oblibenou smeés. Dobre
promichdame a naplnime tlacenkové strevo. Je lépe pouzit strevo tenci, roladka je vzhledné;jsi.
Udélame 2 roladky - 1épe se srovnaji do hrnce na vareni. Varime zvolna ve vodé cca 1 a 1/4 hodiny,
obcas roladku oto¢ime. Po uvareni dame na rovny tac vychladnout, obcas také muzeme roladku
otoCit. Nechame ztuhnout - nejlépe do druhého dne. Rozstrihneme strivko, otfeme prebytecny tuk a
obalime v paprice. Je vyborna podavat studena i tepla.
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