Plneneé cevabcici
Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Mletd veprova plec 400 g
- Cibule 1 ks

- Vejce 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Strouhanka 3 IzZice

- Paprika 1 1zicka

- Chilli omacka 1 ks

. Sul1ks

- Tvrdy syr na plnéni 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Mleté maso smichame s cibuli nakrajenou na drobné kosticky, nasekanymi nékolika listy medvédiho
cesneku nebo lisovanymi strouzky ¢esneku a strouhankou. Ochutime soli, sladkou paprikou a podle
chuti chilli omackou. Syr si nakréjime na 8 hranolkl. Z dobre promichané hmoty délame placicky, do
kterych zabalime syr. Hotové SistiCky (Cevabcici) smazime ve fritdku nebo na panvi na oleji.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

