Brnénsky rozlet po Kolinsku
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Suroviny

Porce: 4

- Libova veprova plec 600 g
- Cibule 3 ks

- SklenicCka zeleniny na bramborovy salat 1 sklenice
- Vejce natvrdo 4 ks

- Kabanos 220 g

- Hot kecup 3 lzice

- Dijonska hor¢cice 5 1zice

- Mléko 300 ml

. Pepr, stl, mlety kmin 1 ks
- Mouka na zahusténi 1 ks

- Chilli omacka 2 1zicka

- Olej 4 lzZice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji osmahneme cibuli, priddme maso nakrajené na kostky, mlety kmin, peprt, kecup, horcici a
opét chvilku osmahneme. Zalijeme vodou, osolime a varime domékka. V hrnicku rozmichdme trochu
mouky s vodou a zahustime omacku, prilijeme mléko a popripadé priddme vodu. Do omacky vlozime
nakrajeny kabanos, zeleninovou smés i s lakem a chvilku provarime. Dochutime, mame-li radi
ostrejsi, pridame chilli omacku. Na taliri posypeme nakrajenymi vejci. Poddvame s knedliky,


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

téstovinami nebo ryzi.



