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Suroviny

Porce: 12

- oloupany ananas 1 ks

- oloupana cibule 1 ks

- olej 2 Izice

- kari 1 1zicka

- sojova omacka 2 Izice

- limetkova stava 1 1zicka
. pepr a sul 1 hrst

- hnédy cukr 2 1zicka

- kureci rizky 600 g

- bily jogurt 150 g

- burské orisky 80 g

- zeleninovy vyvar 150 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Dominikanska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Ananas s cibuli nakrdjime na kosticky a lehce osmahneme na oleji.Priddme kari a nechame zpénit.
Zalijeme sojovou omackou, limetkovou stavou a vyvarem a povarime. Podle chuti opeprime, osladime
a odstavime z plotny. Kureci maso nakrdjime na nudlicky a napichneme na $pizy. Do marinady
vmichame jogurt, sul a pepr a nalijeme na $pizy. 30minut nechame v chladu a poté za¢neme grilovat.
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