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Suroviny

Porce: 12

- maslo 50 g

- piskovy cukr 150 g

- vejce 2 ks

- ricotty 400 g

- Skrobova moucka 40 g
- krupice 50 g

- vanilkovy cukr 2 1zZice
- prasek na peceni 1 1zicka
. citrénova kura 1 ks

- kakao 2 1zice

- tresné 36 ks

- citrénova stava 1 lzice
- portské 50 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Troubu predehrejeme na 200 stupnu. Utfeme zméklé maslo se 125g cukru a postupné primichame
dvé vejce. Vmichame ricottu, Skrobovou moucku, krupici, vanilkovy cukr, prasek na peceni, trochu
strouhané citronové kiry a Spetku soli. Tretinu tésta oddélime a vmichame do néj kakao. Tmavym
téstem naplnime 12 formicek na muffiny a nahoru rozdélime tésto svétlé.Peceme asi 30 minut. V


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

hrnci zkaramelizujeme zbyly cukr a ziredime jej citronovou $tavu s porskym. Priddme tresné ,
privedeme k varu a hrnec sejmeme ze sporaku. Podavame s muffiny



