Vajecna tlacenka
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Suroviny

Porce: 1

- zelenina hrasek a mrkev 1 sklenice
- okurka kyseld 4 ks

. sul 1 hrst

- vejce 9 ks

- voda 3.5 dl

. zelatina 15 ¢

- majonéza 200 ml

- horcice plnotucna 1 ks

Doba pripravy: 120 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do vychladlé Zelatiny zamichdme majonézu. Prisady nasekame a vSe smichame. Nalijeme do srnciho
hibetu vylozeného mikrotenovym sackem a v lednicce nechame ztuhnout.

Zelatina: Zelatinu nechdme nabobtnat v tro$ce studené vody asi

1/2 hod za ob¢asného zamichéni. Zbytek vody privedeme do varu

a varici nalijeme na nabobtnanou Zelatinu. Dukladné michame do

uplného rozpusténi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

