Kolac kastanovy s cokoladou
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Suroviny

Porce: 4

- kastany 700 g
- Cokolada 60 g
- cukr60g

- maslo 60 g

- olej 1 ks

- Slehacka 1 ks

- kdva 1 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté kastany narizneme na vypouklé strané, urovname je na
plech postrikany vodou a peCeme asi 20 minut v mirné vyhraté
troubé, az obé slupky snadno sloupneme. Pak kasStany uvarime ve
vodé do mékka, scedime a prolisujeme. Cokoladu rozpustime

v malém mnozstvi vody nebo cerné kavy, vmichame do ni maslo a
cukr a ihned vSe vmichame do horkych prolisovanych kastant.
Smés nalijeme do olejem vytrené dortové nebo Ctyrhranné formy
a nechame ztuhnout 24 hodin v chladni¢ce nebo na chladném
misté. Pred podanim kola¢ vyklopime a podavame se Slehackou.
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