Bramboracka

Kategorie: Polévky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Mrkev 2 ks

- Celer 1 ks

- Cibule cela 1 ks

- Petrzel mensi 1 ks
- Brambory stredné velké 4 ks
- Bujon 1 kostka

. Sul 1 1zice

- Pepr 1 1zicka

- Maslo 50 g

- Mouka 50 g

- Majorénka 2 1zicka
. Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=4f6a4ecb58ecd/tradicni-bramboracka.jpg

Pocet porci: 4

Postup:

Nakrajenou zeleninu a brambory dame varit do vétSiho hrnce, zaliju 1 litrem vody, pridame bujon,
osolime a nechame varit.

Pridame predem namocené susené houby vCetné vody, ve které se macely. Az bude zelenina hodné
mékkd, vyndame cibuli, celou mrkev a celer.

Na jisku rozehrejeme maslo, pridame hladkou mouku a michdame tak dlouho, az jiSka zezlatne. Thned
ji vlijeme do vrouci polévky a necham asi deset minut povarit.

Podle chuti priddme rozmackany ¢esnek, majoranku, sul a pepr.



