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Suroviny

Porce: 4

- kastany 700 g

- cukr 140 g

- maslo 90 g

- vejce 3 ks

- rum 1 mald odmeérka

- brandy 1 mala odmérka
- mouka hruba 1 ks

- hrebicek 1 ks

- Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté kastany narizneme na vypouklén strané, urovname je na
plech postrikany vodou a pecem je v mirné vyhraté troubé 20
minut. Pak obé slupky sloupneme, oloupané kastany uvarime do
mékka ve velmi mirné prisolené vodé, do niz jsme pridali hrebicek.
Meékké kastany prolisujeme, vmichdme do nich cukr, maslo,
zloutky, rum (nebo brandy) a nakonec ztuhly snih z bilka. Smés
vlijeme do kolaCové formy vymazané tukem a vysypané moukou a
peceme 40 minut v mirné vyhraté troubé. Studeny kola¢ vyklopime
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a podavame se Slehackou.



