Huspenina spravedliva

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- veprové koleno 1 ks
- cibule 2 ks

- nozka veprova 1 ks
. Cesnek 3 strouzek

- ocasek veprovy 1 ks
- pepr cely 8 kulicka
- mrkev 3 ks

. sul 1 Spetka

- bobkovy list 4 ks

- voda 3.51

- koreni 1 ks

- koreni polévkové 1 ks
- ocet 1 sklenice

Doba pripravy: 120 min

Obtiznost: Obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vody dame varit oCiSténé a umyté maso. Pridame vSechno
koreni, mrkev a cibuli zbavenou jen vrchni slupky (v tlakovém
hrnci pouzijeme mensi mnozstvi vody). Uvarené maso nechame
vychladnout a vykostime. Polévku precedime, maso pomeleme a


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

dame zpét do polévky. Hmotu promichame, ochutime, osolime a
vlejeme do srnciho hrbetu. Ponechdme na nékolik hodin v
chladném misté.

Poznamka:

Podavame s cibuli a octem.



