Moravsky biftek

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

. Libovéa krkovice 4 platek
- Anglicka slanina 150 g

- Sunkovy saldm 150 g

- Syr cihla 200 g

. Sklenice leca 1 ks

. Slehaéka 200 ml

. Grilovaci koreni, sul 1 ks
- Pepr, chilli omacka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Naklepeme krkovicku, osolime, opeprime a vlozime do pekacku. Posypeme grilovacim korenim a
pokryjeme anglickou, saldmem a leCem. Navrch nasypeme strouhany syr a zalijeme Slehackou. Dame
péct asi na 50 minut pri teploté 180°C. Poddvame s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

