Kotlety na pive

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Veprové kotlety 4 ks

- Cibule 1 ks

. Petrzel 1 ks

- Mrkev 1 ks

. Celer 1 ks

- Svétlé pivo 300 ml

- Strouhany tvrdy chléb 1 ks
- Olej 1 ks

. Citron 1 ks

. Sul, kmin, nové koreni 1 ks
- Hrebicek, tymian, pepr 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Na rozpéleném oleji osmahneme nakrajenou zeleninu. Vlozime osolené kotlety, okorenime, podlijeme
pivem, trochou vody a nechame dusit. Témér hotové kotlety vyjmeme. Pfidame citronovou kuru a
stavu, strouhany chléb a povarime. Omacku propasirujeme, vlozime kotlety a spole¢né povarime.
Podévame s knedliky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

