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Suroviny

Porce: 3

- Brokolice 1 ks

- Uzené maso 250 g

- Vejce 2 ks

- Hladka mouka 4 IzZice

- Petrzelka 1 1zice

- Cesnekova pazitka 1 1Zice
- Citronovy tymian 1 Izice
. Pept, stl 1 ks

- Maslo 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Brokolici rozebereme na ruzicky, vlozime do vrouci vody, kratce povarime a po zcezeni prolijeme
studenou vodou. Zchladlou okapanou nakrajime na drobné kousky. Vlozime do misky, pridame
drobné pokrajené libové uzené maso nebo Sunku, vejce, hladkou mouku, stl, pepr a drobné nasekané
bylinky. Dobre promichame a nabérackou na zmrzlinu délame kopecky do pomasténé zapékaci
misky. Mezi kopeCky nechame mezery a kazdy potreme maslem.Peceme 25 - 30 minut v troubé
vyhraté na 200°C.
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