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Suroviny

Porce: 6

- kureci Ctvrtky 2 ks

- mrkev 1 ks

. cibule 1 ks

. Cesnek 5 strouzek

- nudle nebo drobeni 0.5 baleni

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do velkého hrnce napustime vodu a vlozime 2 omyté kureci Ctvrtky, které nechame pod poklickou 25
minut varit.
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Do misky nakrajime cibuli na kolecka, oloupeme ¢esnek a nakrajime ho také na kolecka. Mrkev
nakrajime na kosticky nebo nastrouhdme nahrubo.Po 25 minutach kureci Ctvrtky vytdhneme a
obereme z nich na talifek veskeré maso. Kosti vyhodime.

Vyvar, ktery se nam vytvoril, dle chuti osolime a opeprime. Do hrnce vysypeme okrajené maso, z
misky veskerou zeleninu a prisypeme nudle nebo drobeni a provarime 5-10 minut.



