Bazalkova majonéza

Kategorie: Ostatni

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 4

- Limetkova Stava 1 1zice

- Vinny ocet 1 1zice

- Olivovy olej 100 ml

- Slunecnicovy olej 200 ml

. Zloutky 2 ks

- Dijonska hor¢cice 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

. Cesnek - utfeny nozem 2 strouzek
- Bazalkové listky 2 hrst

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Limetkovou Stavu smichejte s octem, v jiné misce promichejte oba oleje. V robotu proslehejte zloutky
a hor¢ici a mirné osolte. Robot nechte bézet a po malych davkach pridavejte smichané oleje. Pak
postupné vmichejte i limetu s octem, Cesnek a nakonec i velmi jemné nasekanou bazalku. Dosolte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

