Domaci tvarohova zmrzlina v susenkach
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Suroviny

Porce: 6

- mékky polotuc¢ny tvaroh 1 ks
- zloutek 1 ks

- mouckovy cukr 100 g

- vanilkovy lusk 1 ks

- horka cokolada(celd) 1 ks

- Slehacka 40% 200 g

- suSenky cookies 2 baleni

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Francie

Pocet porci: 6

Postup:

Tvaroh vyslehame se zloutkem a cukrem. Z vanilkového lusku vyskrabeme seminka a pridame je do
tvarohu.

Cokoladu nasekdme na drobné kousky a vmichdme do tvarohu.Sleha¢ku uslehdme dotuha a opatrné
ji promichame s ochucenym tvarohem. Pripraveny tvarohovy krém rozprostreme do misky a tu
umistime zavienou do mrazaku na 6 hodin.Pred podavanim nechame zmrzlinu lehce povolit na teple,
aby bylo snadné ji naporcovat. Na kazdou susenku dame kopecek zmrzliny a priplacneme druhou
susenkou.
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