Kvetakové kulicky
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Suroviny

Porce: 3

- Kvétadk 1 ks

- Syr200 g

- Hladka mouka 3 Izice

- Vejce 3 ks

. Koreni Adamova Zebra 1 ks
. Sul 1 ks

. Strouhanka 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Ruzicky kvétaku uvarime v osolené vodé domékka. Okapany a vychladly rozmackéme Stouchadlem
na brambory. Priddme vejce, strouhany syr, hladkou mouku, koreni Adamova Zebra a podle potreby
strouhanku. Muzeme pridat pro obménu muskatovy oriSek a pepr - také nam chutnaly. Lzici
vykrajujeme kousky a ve strouhance délame kuliCky. Smazime ve vyssi vrstvé oleje.

Podavame s bramborami nebo pouze se zeleninou.
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