Boruvkovy clafoutis
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Suroviny

Porce: 6

. bortvky 600 g

- krystalovy cukr 2 Izice

- Zloutek 6 ks

- mouckovy cukr 100 g

- smetana 30% 100 ml

- vanilkova esence 6 kapka
- polohruba mouka 60 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 6

Postup:

Boruvky zamichdame s cukrem a rozdélime do zapékacich misek. Predehiejeme trouby na 180
stupnu.

Zloutky vySlehdme s mouc¢kovym cukrem, pak do nich zaslehdme smetanu s vanilkovou esenci a
nakonec vmichame prosetou mouku.

Tésto nalijeme na boruvky a vlozime do vyhraté trouby. PeCeme 25 minut, dokud tésto nezezlatne a
nevybéhne.

Na zavér pocukrujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

