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Suroviny

Porce: 4

- Kvétdk 350 g

- Syr100 g

- Libova slanina 100 g

- Polohruba mouka 150 g

- Vejce 3 ks

- Olej 4 1zice

- Mléko 4 lzice

- Cibule, pazitka, muskatovy orisek 1 ks
. Pept, stl 1 Spetka

- Prasek do peciva 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Saudska Aradbie

Pocet porci: 4

Postup:

Kvétdk rozdélime na malé ruzicky a vlozime do misy. Priddme nakrajenou libovou anglickou slaninu
nebo uzené maso, cibuli, pazitku, nastrouhany syr, olej, mléko, zloutky, osolime a okorenime.
Nakonec vmichame mouku s praskem do peciva a snih z bilki. Tésto rozetreme do vymazané a
vysypané kolacové formy. Peceme ve vyhraté troubé 180°C cca 30 - 40 minut. Kola¢ je dobry teply i
studeny.
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