Miizkovy kolaé
Kategorie: Moucniky
Autor: MarkétaS

Suroviny

- Na tésto: mouka ( hladka + polohruba)
- cukr moucka 200 g

- vejce 1 ks

- Hera 1 ks

. prasek do peciva 1 ks

. sul 1 Spetka

. cintronéva kura 1 ks

- mléka 1.5 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Nejprve vypracujeme tésto. Az bude tésto vlacné, tak dvé tretiny tésta vyvalime na velky plech, ktery
jesté pred tim vymazeme maslem. Potreme povidly a navrch ddme tvarohovou napln.Zbylou tretinu
tésta rozvalime a z platu nakrajime radylkem pruhy. Z pruht utvorime na kolaci pravidelnou mrizku.

Peceme 30 minut.

Na zaveér lehce pocukrujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

