Houbova bramboracka se slaninou
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Suroviny

- Hriby 250 g

- Brambory 3 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Cibule ¢ervena 1 ks

- Anglicka slanina 100 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Mleta sladka paprika 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Houby ocCistime, nakrajime na kousky nebo na platky, brambory oloupeme, omyjeme a nakrajime
také na kosticky. Oboje ddme do vrouci vody (asi 700 ml), mirné osolime, priddme oloupanou a
nadrobno nakrajenou ¢ervenou cibuli a platky cesneku, privedeme k varu a varime na mirném ohni
asi 20 minut. Zatimco polévku varime, slaninu nakrajime na kosticky, vySkvarime na panvi, osolime,
opeprime a zaprasime mletou paprikou. Poté slaninu i s vySkvarenym sadlem pridame do polévky,
povarime jeSté 5 minut a polévka je hotova. Podle chuti ji muzeme dosolit a podavame.
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