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Suroviny

- Hriby 200 g

- Cibule 1 ks

. Maslo 2 lzice

. Sunka 150 g

- Petrzelova nat 1 1zicka
- Mlety zézrov 1 1zicka

- Hladkd mouka 40 g

- Vyvar 0.51

- Smetana 250 ml

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Citronova stava 6 kapka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

V hrnci rozehrejeme maslo, kratce na ném zpénime najemno nasekanou cibulku a petrzelku a
pridame 1zi¢ku zazvoru. Zasypeme hladkou moukou a jesté chvilku oprazime. Potom do této cibulové
jisky priddme pomalu studeny hovézi vyvar a smetanu a nechdme 15 minut provarit. Mezitim na
zbylém masle zhruba deset minut podusime na nudlicky nakrajenou Sunku a nasekané hribky a tuto
smés pridame do uvarené omacky. Jesté 5 minut zavarime a na zavér okorenime Cerstvé mletym
peprem, podle chuti dosolime a zakapneme citronovou stavou.
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