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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Tésto

- Hladka mouka 350 g

- Mouckovy cukr 150 g

- Maéslo 180 g

- Mleté orechy 70 g

- Vejce 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Kakao 1 1zice

- Parizsky krém

- Smetana ke Slehani 33% 0.251
. Cokolada na vareni 70 g
- Maslovy krém

- Maslo 200 g

- Cukr 200 g

- Orechy 140 g

- Rum 1 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

POSTUP - TESTO


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Na véle ze vSech surovin zpracujeme tésto, vyvalime priblizné 2 mm silny plat a radélkem nakrajime
obdelniky 4x6 cm. Obdelniky nataCime na trubicky, ty ddme na potreny plech a peceme 10 minut.

POSTUP - PARIZSKY KREM
Slehacku a ¢okoladu privevedeme k varu, ale nevarime a ddme vychladit. Vychlazenou uslehdme a
plnime trubicky.

POSTUP - MASLOVY KREM
Maslo s cukrem vyslehame do pény, pridame orechy a rum.



