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Suroviny

- Méslo 130 g

- Cibule 2 ks

- Cesnek 2 strouzek
- Kmin 1 Izice

. Koriandr 1 1zice

- Chilli 1 Spetka

- Tymian 1 snitka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cesnek oloupeme a prolisujeme, cibuli oloupeme a najemno nasekdme. Na panvi na sucho opraZzime
kmin a koriandr a po chvilce pridame chilli a prohiejeme. Smés oprazeného koreni pomeleme v
mlynku na koreni nebo utlu¢eme v hmozdiri. Zméklé maslo rozmélnime v misce vidlickou a
vmichdme do néj nasekanou cibuli, prolisovany ¢esnek a pripravenou smés koreni. Podle chuti
osolime, dikladné promichdme, priddme trochu tymidnu a nechame v lednic¢ce ztuhnout. Podavame
ke grilovanym bramboram, zeleniné nebo masu.
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