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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Brambory 7 ks

- Kyseld okurka 4 ks

- Tuk50 g

. Maslo 1 lzice

- Vejce 4 ks

- Cibule 1 ks

- Anglicka slanina 150 g
- Mléko 2 1Zice

- Horcice 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory uvarime ve slupce a nechdme vychladnout. Pak vnitrky vydlabeme tak, aby zustaly stény
silné asi 6 mm. Vnitrky brambor prolisujeme ¢i rozmackame, priddme okurky, uzeninu, cibuli, bilky
vajec uvafenych natvrdo (vSe nasekané nadrobno) a mléko. Zloutky rozmichdme s maslem, utfenym
cesnekem, hor¢ici, osolime, opeprime a vmichame do naplné. Smési naplnime bramborové kosicky.
Zbytek smési rozetreme na dno zapékaci misky vymazané tukem, poklademe plnénymi bramborami a

zapeCeme asi 15 minut.
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