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Suroviny

- Brambory podlouhlé 8 ks

- Tvrdy syr 200 Spetka

- Anglicka slanina 200 Spetka
- Cesnek 2 strouZek

- Chilli papricka 1 ks

- Bazalka 1 snitka

- Zakysana smetana 200 g

- Bily jogurt 200 g

- Jarni cibulka 1 ks

- Rajcata 2 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory dukladné ocistime, podélné je rozkrojime a vnitrek vydlabeme nebo vykrojime. Pak
brambory osuSime a osmazime v rozpaleném oleji dozlatova. Dame je na papirovou utérku, ktera
odsaje prebytecny tuk. Anglickou slaninu nakrajime na malé kostic¢ky, syr nastrouhame nahrubo a
vSe promichame. Oloupany Cesnek prolisujeme, bylinky a chilli papricku nasekame nadrobno,
zalijeme olivovym olejem a promichame. Ochucenym olejem vytreme vnitrky brambor. Bramborové
misticky naplnime vzniklou smeési ze syra a slaniny a naskladdme do zapékaci misy. Zapékame pri
190 stupnt asi 10 minut. Zatim promichame jogurt se zakysanou smetanou a nasekanou cibulkou.
Hotové brambory jesté ozdobime rajc¢aty a podavame s jogurtovym dresinkem.
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