Plnéné brambory s rajcaty pecené
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Suroviny

- Brambory 12 ks

- Tvrdy syr 200 g

- RajCata susena 120 g

- Anglicka slanina 120 g
- Cibule 1 ks

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Brambory omyjeme kartaCkem, z kazdé brambory odrizneme asi tretinu a ze zbylych dvou tretin
opatrné ostrou Izickou nebo kulatym vypichovac¢em vydlabeme vétsi ¢ast vnitrku. Ten nakrajime na
kostiCky a vlozime do misy. Odriznuté vrsky brambor oloupeme a také nakrajime a pridéme do misy.
Cibuli oloupeme, jemné nakrajime a orestujeme na rozpaleném tuku nebo oleji, pak k ni priddme na
kousky nakrajena rajc¢ata a na kostiCky nakrajeny Spek a vSe kratce orestujeme. Smés pridame do
misy k nakrajenym bramboram, promichdme a podle chuti osolime a opeprime. Pak vzniklou smési
vydlabané brambory naplnime, nasklddame je do tukem nebo olejem vymazané zapékaci misy,
poklademe nastrouhanym syrem a vlozime do trouby vyhraté na 200 stupiti. Pe¢eme asi 20 - 25
minut, aby byly brambory mékké.
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