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Suroviny
Toustový chléb 4 plátek●

Kuřecí maso 200 g●

Cibule 1 ks●

Žampiony 100 g●

Paprika sterilovaná 3 ks●

Kečup 3 lžíce●

Česnek 3 stroužek●

Sůl 1 špetka●

Mletý pepř 1 špetka●

Niva 2 hrst●

Doba přípravy: 35 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Postup:
Kuřecí maso nakrájíme na tenké nudličky, osolíme a orestujeme na oleji. Pak přidáme na kolečka
nakrájenou cibuli, na plátky nakrájené žampióny a papriky, kečup, prolisovaný česnek a podle chuti
opepříme a osolíme. V toastovači opečeme několik plátků toastového chleba, topinky poklademe
masovou směsí a posypeme nastrouhanou nivou.
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