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Suroviny

- Chléb 4 pléatek

- Kureci maso 250 g

- Cibule 2 ks

- Leco v plechovce 250 g
- Tvrdy syr 150 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cibuli oloupeme, omyjeme a nakrajime najemno. Na trose oleje ji osmazime dozlatova, osolime,
priddme omyté a na nudliCky nakrajené kureci maso, mirné podlijeme a dusime domékka, asi 20
minut. Pak pridame sterilované leco, prolisovany Cesnek, opeprime a jesté asi 5 minut povarime.
Krajice chleba opec¢eme bud v panvi v rozpaleném oleji dozlatova a nechdme okapat prebytecny tuk
do papirové kuchynské utérky, pripadné muzeme topinky opéct i nasucho v topinkovaci. Na hotové
topinky navrstvime jesté horkou masovou smés, posypeme nastrouhanym tvrdym syrem a podavame.
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