Sendvic¢ s krutim masem a zeleninou
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Recepty.cz

Suroviny

- Toustovy chléb 4 platek
- Kruti maso 200 g

- Anglicka slanina 50 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Pomazankové maslo 2 1zice
- Maslo 1 1zicka

- Cervend paprika 1 ks

- Hlavkovy salat 1 ks

- Rajcata 2 ks

- Okurka 0.5 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Slaninu nakrajime na S$palicky, kruti maso dobre opldchneme, osusime a proS$pikujeme slaninou.
Maso osolime a opeprime. Krutu vlozime do pekacku, podlijeme vodou, pridame 1zicku méasla a dame
do vyhraté trouby. Upeceme dozlatova a nechame vychladnout. VSechnu zeleninu dobre ocistime,
peclivé omyjeme a nechdme okapat. Cervenou papriku nakrajime na tenké nudlicky a rajcata a
okurku na platky. Hlavkovy salat natrhame na listy. Platky toastového chleba opeceme, potreme
pomazankovym méslem a poklademe listy hlavkového salatu. Z vychladlé kruti pecené nakrajime
platky a polozime je na salat. Dozdobime kolecky okurky a posypeme nudlickami z cervené papriky.
MuzZeme posypat strouhanym syrem.
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