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Suroviny

- Ciabata 2 ks

- Olivové pesto 2 Izicka

. Cervend paprika grilovana 2 ks
- Kozi syr 200 g

- ArtyCoky 1 hrst

. Sunka 200 g

- Petrzelova nat 1 hrst

- Vinny ocet 2 kapka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Ciabaty rozkrojime, potreme pestem, poklademe platky grilovanych paprik, kozim syrem,
nakrajenymi artycoky, zastrikneme vinnym octem, poklademe saldmem nebo Sunkou a zelenymi
bylinkami. Ciabaty zabalime do peciciho papiru a ddme mezi dvé prkénka, zatizime zavazim.
Nechame alespon jednu hodinu chladit, pak podélné rozkrojime a podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

