Nadivana sunka

Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka
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Suroviny

. Sunka 250 g

- Bilé pecivo 250 g

- Mléko 120 ml

- Listy salatu 80 g

- Vejce uvarena 3 ks

- Vejce 2 ks

- Rozpusténé maslo 1 Izice
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Salat sparime v osolené vodé a nechame odkapat, pecCivo nakrajime na kostky, které ddme do misy,
zalijeme mlékem a promichame. Polovinu mnozstvi Sunky nakrajime na malé kosticky, pridame ji k
namocenému pecivu spolecné s nakrajenou rukolou, dvéma vejci a maslem. Osolime a promichdme.
Do velkého hrnce dame varit vodu. Na pracovni plochu si rozprostreme asi 50 cm dlouhy pruh
potravinarské félie, naktery rozlozime zbylé platky Sunky, aby se ¢aste¢né prekryvaly. Takto
pripravenou Sunku potreme tretinou smichané hmoty, poklademe pulkami varenych vajec, a
zakryjeme zbylou hmotou, potom félii stoCime a celou roladu svazeme provazkem, pricemz konce
folie zavazeme. Nadivanou Sunku uvarime 30 minut.
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