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Suroviny

- Kedluben 4 ks

- Vejce 2 ks

- Strouhanka 0.5 miska

. Hladka mouka 0.5 miska

. Sul 1 Spetka

- Zakysana smetana 250 ml
. Cesnek 1 strouzek

. Pazitka 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Kedlubny oloupeme, nakrajime je asi na 1 cm silné platky, které v osolené vodé uvarime témér
domékka. Nechame je vychladnout a potom je obalujeme v hladké mouce, v rozslehanych vejcich se
soli a nakonec ve strouhance. Na rozpaleném oleji nebo tuku je nasledné usmazime dozlatova. Ze
zakysané smetany pripravime omacku tak, ze do ni priddme prolisovany ¢esnek, sul, nasekanou
pazitku a vSe promichame. Poddme s bramborovymi hranolkami a oméckou a oblozené ¢erstvou

zeleninou.
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