Sneci z listového tésta

Kategorie: Chutovky
Autor: Monyszek
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Suroviny

- Listové tésto 2 baleni

- Horcice nebo kecup 400 g
- Salam 400 g

- Strouhany syr 200 g

- Grilovaci koreni 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika
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Postup:

Rozvalené listové tésto potreme kecupem nebo horéici, poté poklademe saldm a posypeme
strouhanym syrem. Podle vasi chuti muzete i posypat grilovacim korenim. Stocime do rolady a
nakrajime kolecka asi 1 cm silnd. Ty naskldddme na tukem vymazany plech na lezato. Peceme
dozlatova.



