Nebe v hube

Kategorie: Moucniky

Autor: Monyszek

Suroviny

- Tésto

- Hladkd mouka 500 g

- Cukr moucka 200 g

- Vejce 2 ks

- Maslo 200 g

- Med 2 1zice

- Voda 2 1zicka

- Mléko 2 1Zicka

- Smés

- Nadrobno nasekané orechy 350 g
- Cukr krupice 80 g

- Méslo 120 g

- Med 3 lZice

- Krém

- Mléko 3 dl

- Hladka mouka 1.5 1zice
- Solamyl 1.5 Izice

- Cukr moucka 100 g

- Maslo 250 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

Doba pripravy: 120 min

Obtiznost: Stredné obtizné
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Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

TESTO:

VSechny suroviny smichame dohromady a vypracujeme hladké tésto. Zadélané tésto rozdélime na
dvé poloviny a rozvalime na vymazané a moukou vysypané plechy. Jednu placku ihned peceme 10-15
minut pri 175°C.

SMES:
Orechy, cukr, maslo a med osmazime na panvi do zlatova. JeSté TEPLOU naneseme na druhou
neupecenou placku. Smés nesmi vychladnout! PeCeme placku s ofechy 10-15 minut pri 175°C.

Krém:
VSechny suroviny kromé madsla smichame dohromady a dame varit. Po uvareni nechame

vychladnout. Chladnou smés postupné zamichavame do masla s vanilkovym cukrem.

Prvni upecenou a vychlazenou placku postrikame rumem. Nechdme vsaknout. Potfeme krémem a
prilozime druhym upec¢enym platem (s orechy). Nechame ulezet do druhého dne.

Poznamka:

Placky je treba nechat vychladnout, pak jsou pékné tuhé a jde s nimi dobre manipulovat.
Placka s rumem zustavé na plechu.

Postup:

Plat s rumem

Krém
Plat s orechy (orechy nahoru)



