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Suroviny

Porce: 4

- Zeleninovy vyvar z kostky 1 1

- Kysané zeli 300 g

- Kysana smetana 1.2 dl

- Anglicka slanina 100 g

- Cibule 1 ks

- Susené houby 1 hrst

- Instantni jiSka 2 1zice

- Sadlo 2 lzice

- Mleta paliva paprika 1 1zicka

. Sil, drceny kmin - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na sadle zpénime nadrobno nasekanou cibuli, zaprasime ji mletou paprikou, promichdme, zpénime a
ihned zalijeme vyvarem, aby se paprika nespalila. Zeli proplachneme studenou vodou, nechame v
situ okapat a pak prekrajime na drobné kousky. Zeli ddme do polévkového zakladu, prisypeme
houby, promichdme, dochutime soli, kminem a na mirném ohni varime 35 minut.

Polévku zahustime instantni jiSkou, dobre promichame a jesté 5 minut povarime. Nakonec do
polévky vmichdme smetanu a jiz nevarime. Slaninu nakrajime na tenké nudlicky. Dokrupava ji
vySkvarime na suché teflonové panvi. Polévku rozdélime do taliri nebo misek a posypeme opecenou
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slaninou.



