Dort nanukovy

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- mléko 1 ks

- maslo 150 g

- tuk ztuzeny IVA 150 g
- vejce 2 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

Doba pripravy: 120 min

Obtiznost: Obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vse - kromé vajec - svarit, potom rozmixovat s vejci po dobu 4
minut. Dat do chladnicky a nechat tam 12 hodin - nesmi zmrznout.
Po 12 hodinéch vyslehat elektrickym slehacem do pény. Podle
libosti pridat do jedné ¢asti kakao, kdvu, ovoce ¢i marmelddu. Pak
vzit kelimky od nanukovych dorta nebo RAMY, apod., dat bilou
cast vyslehané hmoty do kelimku naspod a na ni pak druhou
barevnou vrstvu - bud nastrikat pytlikem do ozdobnych tvara nebo
prosté rozprostrit a zarovnat. Dat zmrazit do mraznicky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

