Syrovy kolac
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- syr tvrdy 300 g

- tésto listové 1 balicek
- vejce 3 ks

- mléko 2 dl

.- smetana 2 dl

- mouka hladké 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do nastrouhaného syra pridame vejce,mléko,smetanu a hrst mouky.
VSe promichame.Musi vzniknout ridka kase.

Listové tésto rozvalime,vylozime jim pekac¢ nebo remosku tak,

aby z tésta vznikla miska,do které vlijeme syrovou kasi.Okraje

tésta ohneme dovnitr,aby hmota nevytékala.PeCeme zvolna dortzova.

Poznamka:

Kolac¢ lze podle chuti vylepSovat:pridat do syrové hmoty
sekanou pazitku,uzené maso,zampiony a pod.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

