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Suroviny

Porce: 5

- Tvrdsi hrusky 4 ks

- Gorgonzola 200 g

- Lucina 150 g

- Niva 100 g

- Zméklé maslo 50 g

- Vlasské jadra 1 hrst

- Smetana ke Slehani 33% 2 1zice
- Mlety pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kousky gorgonzoly rozmackame vidlickou. Priddme nastrouhanou nivu, smetanu, lu¢inu a naslehany
hladky krém. Vmichame do néj vyslehané maslo a okorenime. Duzninu oloupanych hrusek nakrajime
na 7 mm silné platky. Do f6lii vylozené formy rozetreme trochu syrové hmoty, na ni polozime platky
hrusek, opét potreme syrovou hmotou a posypeme najemno nasekanymi orechy. Takto zpracujeme
vSechny suroviny. Naplnénou terinu prekryjeme f6lii, zatizime v lednici a nechame 6-8 hodin
ztuhnout. Pak terinu opatrné vyjmeme z formy a nakrajime na platky.
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