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Suroviny

- Veprova kyta 750 g
- Cibule 2 ks

- ToCeny salam 150 g
- Uzené plecko 150 g
. Zelend paprika 1 ks
. Zampiony 200 g

- Mrkev 1 ks

- Smetana 200 ml

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Provensalské koreni 1 Spetka
- Gyros 1 1zicka

- Kari 1 Spetka

- Bujon 1 kostka

- Niva 150 ¢

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na olej dame pokrajenou cibuli a nahrubo nastrouhanou mrkev a nechame smazit. Potom pridame
na kosticky nakrajené maso, na prouzky nakrajeny saldm a uzené plecko. Osolime, pridame peprt,
kostku bujénu a vSechno kotreni a nechame dusit ve vlastni stavé. Pokud je potreba, podlijeme
troskou vody. KdyzZ je maso skoro hotové, pridame na kosticky nakrajenou papriku a na platky
nakrajené zampiony a jesté chvili dusime. Na zavér priddme smetanu a nechame jesté chvilku
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povarit. Na taliri posypeme nahrubo nastrouhanou Nivou.



