Selské veprové maso
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Suroviny

- Veprova kyta 500 g
- Cibule 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Muskatovy orisek 1 Spetka
- Porek 1 ks

- Mrkev 2 ks

- Petrzel 1 ks

- Celer 0.5 ks

- Vyvar 0.51

- Brambory 4 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maso nakrajime na kostky a na rozehratém tuku opeceme. Priddme nakrajenou cibuli, chvili
spolecné opékame, pak osolime, opeprime a okorenime muskatovym orisSkem. Zeleninu nakrajime na
kostky. Do hrnce stridavé sklddame vrstvu masa a vrstvu zleniny, prelijeme polovinou vyvaru a dobre
zakryté dusime v troubé asi hodinu. Poté pridame na kostky nakrajené brambory se zbyvajicim
vyvarem a dusime dalSich 30 minut.
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